BO NONG NGHIEP CONG HOA XA HQI CHU NGHIA VIET NAM

VA PHAT TRIEN NONG THON Péoc 1ap - Ty do - Hanh phiic
CUC QUANLY CHAT LUQNG
NONG LAM SAN VA THUY SAN

Sé: 506 /QLCL-CLI Ha Néi, ngay 24, thang 3 nam 2019

V/v cip nhét chi tiéu kiém tra doi véi
thily san xuat khau sang Han Qudc

Kinh gtri: ;
- Céc co s& ché bién xuét khau thuy san vao Han Quoc;
- Céc Trung tdm Chét lugng nong lam thuy san vung.

Cuc Quén 1y chit lugng néng lam san va thiy san nhan dugc cong thu 50
NFQS/QI/2018/101 ctia Cuc Quan ly chét luong san pham thiy san (NFQS), B$
Thuy san va Hai duong Han Quodc (MOF) thong bao vé vigc cép nhat céc chi tiéu
kiém nghiém doi véi thuy san va san pham thity san nhap khau vao Han Quoe.
Theo do, mot s0 chi tiéu vi sinh va héa hoc da duge Co quan tham quyén Han Quoc
stra d6i, bo sung, cu the:

- Péi véi chi tiéu vi sinh:

+ San phém sashimi: bo chi tiéu Coliforms, bd sung chi tiéu E.Coli déi voi
san pham sashimi da bao g6i; chi ép dung chi tiéu TPC ddi véi san pham sashimi
da bao goi; diéu chinh murc gioi han cho phép doi véi céc chi ti€u Staphylococcus
aureus, Salmonella, Vibrio parahaemolitycus, Listeria monocytogenes.

+ San phdm hau chua nau chin (uncooked raw oyster) : kiém nghiém chi tiéu
E.Coli

+ Piu c4 va ndi tang an dugc: bo chi tiéu TPC, diéu chinh murc giéi han cho
phép doi véi chi tiéu E.Coli.

- Déi véi chi tiéu héa hoc:

+ Pidu chinh muc gi6i han cho phép déi véi chi tiéu SO2 trong san pham
tom kho.

|k Bb sung doi tugng ap dung (ca cam) va diéu chinh mirc gidi han cho phép
d6i voi chi tiéu CO trong san phim ca.

+ Pidu chinh déi tuong ép dung va muc gidi han cho phép doi véi chi tiéu
Histamin trong ca.

(Thong tin cu thé xin xem tai Phu luc kém theo)

Thye hién vi\éc qé_ip nhét cac quy dinh, quy chuén 1§'f thuat cta Viét Nam va
nude nhép khau vé diéu kién bao dam an toan thuc pham thiy san quy dinh tai
diém i, khoan 1 Diéu 41 Théng tu s6 48/2013/TT -BNNPTNT ngay 12/11/2013 cta
Bo Nong nghg'ép va PTNT, Cuc Quan ly chat lugng ndng 1dm san va thuy san thong
béo va yéu cau cac don vi nhu sau:

| Céc co s& ché bién xuit khau thiy san vao Han Quéc:

- Cap nhit cac chi tiéu kiém tra d¢ dieu chinh Chuong trinh quan ly chat
luong (néu can thiét) doi véi cac san pham thuy san xuat khau sang Han Quoc.



- Nghiém tdc tuan thi cac quy dinh vé an toan thuc pham va an toan dich
bénh ctia Han Quoc khi xuat khau san pham vao thj trudng nay.

2. Céac Trung tdm Chat lugng néng lam thuy san vung:

3 Chuyén tiép van ban tdi cac co sO ché bién xuét khau thuy san vao Han

Quac trén dia ban.

- Thyc hién kiém tra, chimg nhén cho cic 16 hang thity san xuat khau vao
Han Quéc theo ding quy dinh.

Cuc thong bao dé céc don vi biét, thyuc hién./.
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I. Cap nhat mot s chi tiéu vi sinh chi dinh ki

Cap nhat mot s6 chi tiéu kiém tra doi
(Kém theo cong van so 506 /OLCL-CLI

PHU LUC

véi 16 hang

thiy sin xuit khiu vao Han Quoc

ngay,22/3/2019 cia Cuc Quén Iy chat heong NLS&TS)

ém nghiém dbi voi 16 hang thiy san xuit khdu vao Han Qudc:

Chi tiéu va gioi han cho phép
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1 | Sashimi n=3, n=5, ¢=2, <100/g | n=5, <100/g n=5, Chi tiéu
=2, m=0, M=10 c=0, c=0, TPC va
m=10° khong khong E.Coli chi
M=5x10° ¢ ¢ ap dung
trong trong dbi véi
25¢g 25g sashimi
) da bao goi
2 |Hau chua nau chin n=5, c=1, Cong thu 6
uncooked raw oyster m=230, S
( ysui) W O NFQS/QI/20
100g 18/101 cua
Diu ca do — e Cuc Quan ly
3 |- qucadongl:_mh cua: ca n=5, ¢=2, hat 1
tuyét, ca Southern Hake m=0, M=10 ¢ _at T:mg
va ca ngu. ; thianp alr_ln
- Céc phan c6 the an duoc i b
& xung quanh dau ca cua (NQFlgg)

céc loai cé c6 thé an duge
(trir ca noc)

- Noi tang cua thuy san
dong lanh: trimg ca c6 thé
an dugc (trir trimg ca
noc), rudt ca Pollack, boc
trfmg va tuyén tao vo
trimg cua muc




I1. Cap nhat mot s6 ch

i tiéu héa hoc chi dinh kiém nghiém d6i véi 16 hang thiy san xuéit khiu vao Han Quoc

(Japanese spanish mackerel), ca moi
(sardine), ci ngir o (bullet tuna), cd ngir

chu (frigate tuna), ca cam (yellow tail)

TT| Chi tiéu kiém tra Péi twong ap dung Giéi han cho phép ch‘ﬁg fﬁ:::‘:;‘i’éu Ghi chii §
Hoéa chit
1 bao | SO2 Ca, dong vat c6 vo kho; tom khé (con dau) <0.030g/kg
gquan
CcO ,
Cé ro phi fillet, cat khac dong lanh <20 pg/kg
Ca ng fillet, cat khic dong lanh <200 pg/kg
Ca cam (yel:::hta;g .:'illle;;l::‘at khic wop <350 pg/kg
ann, COng 4 Céng thu sb
NFQS/Q1/2018/101
Chi tié C4 ro phi dong lanh dong goi chan khong, a2 Cne Q'.Jan l}; C4 cam (yellow tail) gdm
hi tiéu . : . chat lwong san pham . S ;
y | Yigalive ¢4 cam (yellow tail) wép lanh, dong lanh <10 pl/ thiy san Han Québc cac loai: Seriola
¢ déng géi chan khong (NFQS) quinqueradiata, Seriola
khac > . . ;
dumerili, Seriola lalandi
C4 thu (mackerel), ci ngir (tuna), ci hoi
(salmon), ci thu dao (mackerel pike), ca
trich Thai Binh Dwong (Pacific herring),
Histamin ¢4 com (anchovy), ca thu Nhit Ban < 200mg/kg
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